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Piatto stagionale: disponibile solo quando il frte
Seasonal offering: available only when fresh pev'ﬁc
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Polpor con '._'vf:"
 with potatoes, salad and cherry fomatoes

-‘ A Sauce and capers
_ e

Bisa by, ~

’
Rl e

;’k Questo ingrediente in alcune sfog:om puo essere surgeloto

Coperfo 2,50

Cover charge







e di tartuFo rero

a con onatra € ¢4




Pasta, pasta e ancora pasta’

Spagheftl alla carbonara con Speck croccante 14,00

Valpolicella DOC Superiote 7,00 €

Bigoll allanara 13,50 stﬁmgnto o
\

e canoso

/4

4 i

,-' Con tartufo della Lessinia, quando ¢ fresco e profumato! - .
\ With Lessinia truffles, when they are fresh and fragrant! P =i

Gnocchi alla Sorventina con mozzarella di bufala 13,50

- F

Lugana DOC

Teffuccine gamberix e zucchine 15,50 % Suageriments

=2
Spagheft] con vongole delladriatico 17,00 £ ©
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0,10/
6,00 €

Cafulliano Pratello
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Con tartufo della Lessinia, quando ¢ fresco e profumato!
With Lessinia truffles, when they are fresh and fragrant!

Tagliata di manzo con molesini 21.00

e parmigiano feggiano
Suggerimento 0,10 /
Valpolicella DOC Ripasso 7,00 €
L Superiore Regolo di Sarfori

Filetto di branzino alla griglia 1?,50

23,50

\_/ cofoletta alla milanese
con 03880






Dallorto dj Vverona

msalata verde 6,00

msalatra mista di stagione 7,00

msalata in Stile caprese 15,00

con mozzarella di bufala DOP (125 grammj),
con pomodoro fresco Su letfo di msalata verde con olive, capperi e basilico

nsalata con code di gamberj Scoftati alla piastrax 16,50

nsalata con petfo di pollo sattato in padella 13,50

nsalafa con bufala, avocado
e code di gamber Scotfati alla piastrax 17,50




mbert scottati ala

Insalata con pufadoa, avocodo € code di g0 '







Lievito madve

To VivO qui
dal 10 marzo 2015

Il noStro lievito madre € con noj dal 10 marzo 2015:
nato con laggiunta di mele di zevio e da allora
CleSce nSieme a nol. Viene yinfreScato ogni giormo

/ prima dj enfrare nellimpasto. “
-~ Lo conserviamo in vasi di ceramica di Gottaglie. { iy
T T OM(\DRE m Puglia, che lo profeggono al freSco e al buio, S
UEVI T Py come vuole la fradizione. Per completare

ogni pizza Scegliamo Solo ngredjenti biologic|,

Adle*
pelche’ (& dualita’ non ¢ un dettaglio.

" RSSO RIPOSA] NELLIS:
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Owr Sourdough has been with usS Since
March 10Th, 201S: it was born
with The addition of apples from zevio
and has been growing alongside us ever Since.
It IS vefreShed dajly before becoming part

of the dough.We Store it In ceramic jars
fiom Grottaglie, in Puglia, whete it is kept cool
and n the dark as fradifion reduires.

To complefe each pizza, we Select
only organic ngredjents, because duality

IS never a defajl.



Le NoStre Pizze

Margherita 8,50

Con pomodoto e mozzarella

Napoletana 10,00

Con pomodoto e mozzarella,
acciughe, capperi, origano

rangni 11,50

Con pomodoro e mozzavella, funghi

n ' B
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visual
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Ione Visiva e olfartiya
and olfactory control
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Gorgonzola e noci M,SO

con pomodoro, mozzarella,
govgonzola e noci

Pera ubriaca 14,50 |
io Ubvjacone
arelld, peva, fofmaggao. 3
MOllSc?u’fToFomdo di parma Bio dopo coftur .
A d made pizza with mozzarelld d\ee’Se, =
:Y?;‘ooﬂe Cheese and after paking PYoSuuTTo v,
U

Quaftro formaggi della Lessinia 13,50

Con pomodoro, mozzarella, Monte mezzano,
Ubriaco e Monte fresco in Scaglie

_’ ” i

Confrollo della tfemperatura

checking the femperature it
SR W] s Birra suggerita (228 033/

6°dgm I" 7,00 €

TEr




Urediamo che una pizza buona
mizj prima ancora dellimpasto:
dalla Scelta delle materie

prime. Per duesto ufilizziamo
mgvedjent] biologici certificati,
coltivati nel risperto della terva
e dej Suoj fempi naturali

Le nostre farine provengono

da gran Selezjonafi e macinafi
CON CUrd, oS’ da preservare
profumi, fible e propriefa
nutvizionali. | pomodori maturano
al Sole e vengono lavorati
con mefodi delicati, per
Mmanfenerme intatto il
Sapore autentico.
Le verdure
Seguono la
Stagionalita),
pelche ogni
periodo dellanno

ngredient; BIO

offre dualcosa di unico e jrvjpetibile.
| formaggi e i latticini arrivano da
produttori che condividono la nostra
aftenzjone alla qualita’ e al benesSere
animale. Anche lolio extravergine che
completa le nostre pizze & biologico,
offenufo da una Spremitura che ne
conserva freschezza, equilibrio e
caratfere. Scegliere il biologico per
noi non € una fendenza, ma una
reSponsabilita’ duotidiana: Significa
porfare in tavola ingredienti vev
riconoScibili, che vaccontano
fervitorio, cura e passione.
Ogni pizza nasce cosi’, da una
filiera consapevole che
mefte al cenfro gusto,
qualifa’ e vispefto
per chila Sceglie.



We beljeve
a good pizza begins
with the choice of ngredients.
We uSe certified organic
products grown with YeSpect
for the land and itS natural
Thythms. Our flouwrs come
from carefully Selected grains,
Milled fo preserve aroma,
fiber, and nutvients.
Tomafoes vipen n the sun e
and are procesSed gently
fo keep Thelr authentic o
flavor. Ve getables follow
the Seasons, each of fering
Something unidue. CheeSes
and dajry come from
producers who value duality
and animal welfare. Even
our extra-virgin olive oil is
organic, cold-pressed fo vetrain
freShness and character.
Choosing organjc is our
daily commitment fo real,
fraceable ingredients that
express fervitory, care,
and passion.



Le NoStre Pizze

Prosciuffo cotfo taglio Scamone 12,50

Con pomodoto e mozzarella,
prosSciufto cotto taglio Scamone

Burafa e pesto 15,00

Con pomodoto e mozzarella, !
pomodot] cllieginl e all uscita Prosciutto cotto
dal forno burrafa e pesto di rucola faglio Scamone e funghi 13,00

Con pomodoro e mozzarella,
prosciutfo cotfo, funghi

Bufala e fior di zucchine 15,00 B% &) o/

Con pomodoro, mozzarella di bufala
e fiovi di zucca

Associazione
Italiana
Celiachia

Pizza Senza glutine
con /mpasto al lievito madrex

2,00



IMPASTO SUGGERIO
Gran Antichi al farvo

by "'(a'ra' .
Soﬂ’ d‘a forno

Hand Mmade pizza with ‘mozz e
Cheese and af'rer baking
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GY&N AT\TILN. ber chi vuole

Grazje alla macinazjone

a piefra, la farina infegrale
aj granj antichi ¢ ideale per
Chi cerca gusto e benessele.

Chiedila con Solo
2 euro in piw,

More infense flavor,

move Vvitaming and minerals,
less glufen and all the
lightness of Sourdough.
TheSe are the dualiffes that
Make our ancient grain
flour pizzas$ vicher m faste
and easier fo digest.

With only 2 ewo Mmove.

Maggiori dettagli sul progetto e sulla filiera
sul sito www.granovirgo.it

More details on the project and
on the production chain can be found at
www.granovirgo.it




PRENDITI CURA DI TE,
" Scegli una pizza piv sana e genuina

Piw nufriente

Rispetto alle farine raffinate, la
farina integrale ai grani antichi
conserva le proprieta del chicco.
Con la macinazione a pietra

Si preservano vitamine e sali
minerali presenti nella parte piu
esterna.

Piw genuma

Gli impasti con farina integrale
hanno un gusto intenso e
avvolgente, quello di una volta,
grazie a una materia prima
selezionata e lontana dalle
comuni farine industriali.

Lievito madre
Natural yeast

Piw leggera

Il rapporto tra amido e glutine &
piu equilibrato. La pizza mantiene
tutto il suo sapore ed € piu
digeribile, lasciando una piacevole
sensazione di leggerezza.

farina infegrale
aj gvanj antichi

Ancient gvain flouwr



carcjofi 12,50

Con pomodoro, mozzarella e carciof

Salamino piccante 12,50
Con pomodoto e mozzarella, salamino piccante

Bufala classica 12 ,50

Con pomodoro e mozzarella di bufala

Birra suggerita

Tena

|

b

0,33/
7,00 €

Le NoStre Pizze

Bufala alla Tea 13,50
Con pomodoro e Mmozzarella; fuori cotfura
badilico freSco, pomodorini Cirio e mozzarella di bufala

Suggerimento 0,10 /

Durello DOC Cuvee 7,00 €
Extra Brut fongaro

¥ qui vive il nostTo levito mad
hete lives our natural yeasts




Bufala prefe'r:ro fancesco 13,50

Con pomodoto e pomodori civio,
mozzarella di bufala, Parmg:amo
e badilico fresco

Ve getariana 12 .50

Con pomodoto e mozzarella, zucchine,
Melanzane, pomodoto a feffe e parmigiano

Granj anfichij
L

{ IMPASTO SUGGERITO
Gvani Antichi al Raro

Salsiccia dolce ”,00
Con pomodoro e Mmozzarella, Salsiccia dolce



No Zlutine

a Parﬁfe dal Lievito madre
: per chi ne ha bisogno

AllAltYo [mpeto crediamo che fufti,
ndipendentemente da infolleranze o
allergie, debbano pofer gustare due
Simboli della cucima ifaliana:

bjizza e pane

Per duesto abbiamo MmesSo energia,
passione e tanta ricerca nello Sviluppo
di impasti Senza glutine. Per chi non

puo’ mangiarlo, ma anche per chi,
per Scelfa, ha deciso di farne
a Mmeno.

Da pik di un amo coltiviamo il
nostro lievito madre Senza glufine.
Il percorso per Yenderlo adatto
anche aj celiaci e Stato lungo
e pleno di fenfativi. Lavorarlo non
e Semplice: vichjede presenza ogni
giorno, e il rinfreSco con acqua
e farma e diventato un gesto
Che Tipefiamo con cura,
quasi foSSe un Yito.



Non ce feStivifa' o
imprevisto che fenga:

ogni giormo uno dej nostri
pizzajoli S prende il fempo
di Seguirlo. Ne va della
dualita’ delle nostre pizze
e della Soddisfazione

dej nostyi clienti.

Sapevamo che Sarebbe
Stata una sfida, perche’
Senza glufine (impasto
cambia e Va ripensato da
zelo. Dopo Mesi di prove
abblamo trovafo il nostto
eduilibrio, mettendo a punto
Yicetta e mefodo per Servire
und pizza Senza glutine che
non Sia un ripiego, ma una
Scelfa piena di gusto.

Questo percorso con il
lievito madre ¢i ha messo
alla prova, ma ¢j ha
anche faffo vrescere.




Se gestive un vistorante In Piazza dej Signori
Significa energia e YeSponsabilita
ogni giormo, la Yicerca dell impasto
glufen free perfetfo i ha resi ancora
piu consapevoli.
La nostra piu grande Soddisfazione
Sta proprio in duesto: confinuare a migliorarc], j
creando piatti che Sappiano |
ncludere futti Senza rinunciare al
- Sapore e alla qualita.

o ey L e g

-




Michael Cortelletti

pELLA PIZZA

Ricette. Viaggi. Incontri.

La via della pizza
¢ edifo da Suripta Edizion]
e i puo’ acquistare online e n libreria.

La via
della pizza

La pizza ha accompagnato la nostra
Storia. Grazje a lej abbjiamo imparato un
MeStiere, conosciufo persone meravigliose,
Scoperfo la gioia del lavoro manuale.

Per duesto le abbiamo dedicato un libro,

0 meglio, lo ha faffo Michael Cortellett],

la mente diefo duesto listino, Alfvo Impero,
e food Democracy, la Socjeta’ che gestisSce
il nostro vistorante.

Suritfo el 2020, La via della pizza e frufto
del periodo che piu di fufto i ha negato

il fulcro dell eSperienza della rvistorazione:

il Senso di convivialita. Nel libro, la Storia
della pizza e la Storia personale dellautore
Si InterSecano. [l visulfato € un concenfrato
di aneddot] e vicetfe uniche direttamente
consigliate da Michael.

Prima di fornare a Verona e creare fealta’
di SucceSso come Alfro [mpeto,

Michael Corfelletti ha viaggiato in lungo
e I largo. Da lavapiaft] a pizzaolo,

ha lavorafo nelle cucine piu imporfanti
al mondo. Oggi nSegna Strategia
azjendale e la Sua passione lo ha
porfafo ad approfondite le fecniche

di impasto e a creare jl primo

lievito madre Senza glufine.



Con pomodoto e Mmozzarella, prosciut’ o
cofto taglio Scamone, funghi, carciof

Con pomodoto e mozzarella, P\’oSciuf'

coffo taglio scamone, carciofi, funghi, : _
W3
\Tooms,
{ oregano

‘E' T "
Suggerimento 0,10/
Soave fonte DOC 5,00 €

classico Canoso
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IMPASTO SUGGERITO o

Gvanj Antichi al Rrvo

1S | ) YO
TTAMPDUTEES

classico 14,00

con nsalata verde, cipolla
Rwito con freschissima caramellizzata e emmental

carme della LesSinia
Su pane ljevitato
con levito Madre

: o Tl
di P&f“‘i ok folese
xezz\&“‘ o senzd \affo







Per accompagnare

Patatine frittex 6,50

Misto di Verdure grigliate 6,50

piccolo /

10,50

grande /

zucchine, melanzane, radicchio, brise e peperoni

zucchini, eggplants, red radicchio, brise mushrooms and belle peppers
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DeSSerts

Chocolafe Souffle

-#-’f-;f-.:“-:‘-?' 0ol 0 0e0.0.0. 0 000 o

1M o e ]

| ’ A a 3 »
] . ¢
.‘*‘x chee ecake with mango :
%‘x %or with bervies Sonen et fosi :
o TR e Senza glutine =

0.00999---‘?‘ LactoSe-free
Glufen-free



ee € cheeeeca\ée

TRIS di tiramisu, creme brul




Trio of tiramisu, creme brule and cheeSecake

0000000000000 0000000000000000000000000°

flurta fresca } 5
(fragole in esState e ananas dm\/emo) 6



bibite
Bibite In bottiglia di vetvo 0,33 L: 4,50

Coca Cola, Coca Cola Zero,
Coca Cola zelo zelo, Sprite, fanta

Bibite In bottiglia di vetro 0275 L: Chinotfo, Limonata 4,50
Bibite M (attma da 0,33 L: The freddo al limone o alla pesca 4,00

Acqua minerale 1 L 4,00 - Acqua minerale 05 L 3,00
caffefteria
Caffée Colombia & una torrefazione artigianale con una lunga storia a Verona.
La famiglia Zorzi fin dal 1947 seleziona, miscela e tosta con amore i migliori caffé di tutto il mondo. @
Caffé Colombia is an artisanal roaster with a long tradition in Verona. 0

Since 1947, the Zorzi family carefully selects and lovingly roasts the best coffees from around the world.

Cafte 4
€o | om s

caffe 2,50 " / 400 The ed nfusioni 4,00
Espresso shakerafo 4,00 -4 h.‘a“hfg% : Ginseng 3,50
caffe americano 3,00 i oo 3,50

Bivve in botfftiglia

[chnusa, Morefrt] 6,50
Beck's analcolica 6,50
Corona; Recks - 6,50 -
: ! [ e
Petoni Senza glutine 7,00 - 68
Franziskaner weisse 8,00 '



AUTENTICA
COME LA TERRA
NELLA QUALE
NASCE

I Birrificio Agricolo B2O & un’azienda
giovane, siamo nati nel 2014 e
dal 2018 in Brussa abbiamo
recuperato un’antica
barchessa e installato
S |0 produzione.
— e e :

-

\'-.'.' Siamo gia premiati,
presenti nel territorio
nazionale e apprezzati
in nord Europa.

Nati dall’incontro di
persone, sapori e amore
per la terra cerchiamo di
mettere in boftiglia le nostre

sensazioni, per poterle condividere.

Con il Birrificio Agricolo B20O

rappresentiamo un’esperienza di

innovazione agricola che autoproduce

e seleziona le materie prime con un

occhio di riguardo alla tradizione

e al ferritorio. Abbiamo reintrodotto una

genetica indigena di orzo millenario

resistente alle terre salate: “I’Eraclea”,
che viene da noi colfivata a pochi metri
dalla sede. Una volta trasformato in
malto, 'orzo viene utilizzato in tutte

le nostre birre, le rende uniche e vere

espressioni del nostro territorio.



o M;Rlcolo

\
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Birrificio Agricolo KBZO }

&

in un’oasi naturale KO

Bionda italiana alla spina 0,2 1 4,00
Bionda italiana alla spina 0,4 L 6,00

Birra chiara a bassa fermentazione.
Di un bel colore biondo dorato,
si presenta con schiuma bianca

e persistente. Profumi freschi

e semplici caratterizzati da nofe
leggermente floreali ed erbacee,

con un finale amarognolo e secco.

Terra 0,337 7,00

Birra chiara in sfile Blanche.

Gabi (SENZA GLUTINE) 0,337 7,00

Birra biondo d'orato in stile Czech Pils. \“E“
Caratterizzata dalla fipica leggera Profumi freschi, leggermente floreali F“EE

e fruttati. Piacevolmente amara.

speziatura di coriandolo e buccia d'arancie

biologiche di Sicilia. Consigliata Qongghotq CON PIZZE, PIML vy st e 3¢
) o : piatti, cami bianche. i Baf

con pesce, insalate piatti freschi. . i
\ﬁ‘l (510/3 \/Ol) Luppolo D'Argento

(5,3% Vol.)

Brussa 0,337 7,00
birra rossa in sfile Irish Red Ale, gusto

Edgard 0,33/ 7,00

Birra leggermente ambrata in stile

. dolce di malti caramellati ben bilanciati ) Sessian [P Piazs i veiiei el
§ da un piacevole amaro. Consigliafa con - luppolo, con nofe spezidte, fiufiate
17 carni, arrosti, risofti aromatici. V . o
' (5.8% Vol e piacevolmente amara. Consigliata
,0/ o q q o,
: M con cami e formaggi. (5,6% Vol.|
'-é'g;“ Ti M

Badd @)






Apeyitivi
analcolici

aodino 5,00
Gingermo 5,00
san Bitter 5,00

Apeyitivi
alcoljci

campari Bitter 7,00
campari Soda 7,00
campari orange 7,00
Spritz Aperol 7,00
Spritz campari 7,00
Spritz Limoncelo 7,00
Hugo 7,00




Liquoyi italian

Amaretto di Saromo 6,00

Long Dn“kS Limoncello 6,00

G Tonic 8,00 Sambuca 6,00
Gin Lemon 8,00

vodka Tonic 8,00 A:h\ an’

Vodka Lemon 8,00

C/OL)(T&“S Vodka Orange 8,00 amaro del capo 6,00
A Cuba Libe 8,00 averna 6,00

'Ta ,an' Run, coca, lime Braulio 6’00

Mi.To. Milano Torino 7,50 Fernegsgioed 66680

Vermouth e bitter Campari quuorl QSTQY; Teynet Mey.\fa -

Americano 8,00 Jaegermeister 6,00

Vermouth, bitter Campari e soda Brdndy carlos | 7’00 Liquiﬁzia Anima Nera 6,00
Americano Sbagliato 8,00  Glen Granf 7,00 Montenegro 6,00

Vermouth, bitter Campari e ginger ale B&ilef'S 7,00 Ramazzoft] 6,00 :
Negroni 8,00 Rum Bacardi 7,00 .
Vermuth, campari, gin Gordon Gin 7,00

Negroni Sbagliato 8,00 vodka Absolut  7.00

Vermuth, campari, spumante

Liduovi GYappe

eSter] premium chardormay 6,00
cognac Courvoisier 8,00 Moscato 6,00

Jack panjels 8,00 Bianca candolini 6,00
Johmnie walker Black Label 8,00  GTappa Poli Riserva 7,50
Rum pampero. 8,00 Grappa Amarone 7,50
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Vini YoSSi

IGT viserva della Casa ROSSO VERONESE I litro 18,00
172 Utvo 12,00
/4 itvo 8,00

£ alpolicella  DOC Rjpasso Superiote Regolo di Sartori 19,00

é Amarone DOC classico Le Salette 36,00
Bardolino DOC Classico Rasoli 27,00

_ \Valpolicella  DOC Classico fasoli 30,00 ge

g Valpolicella DOC Classico Corfe Sajbante 30,00

< Pinot Neto DOC : Josef Weger 32,00

- - Valpolicella  DOC Superiore Terra di canoso 32,00




0,750 ml

Vini YoSSi

Valpolicella ~ DOC Ripasso Superiore

Valpolicella DOC Ripasso

Amarone DOC Classico
Amarone DOC Classico
Al bicchiere

Bardolino DOC Classico

Valpolicella ~ DOC Superiore
Valpolicella ~ DOC Ripasso Superiore

Valpolicella DOC Classico

Regolo di Sarfor
Corfe SantAlda
Le Salette

Rsolj

Rsolj
Terva di canoso
Regolo di Sartori

Corte Sajbante

Vini Yosati

Chiaretto di Bardolino DOC
PeScanera IGT calabria Rose
Sette Passi  IGT Rose’

Al bicchiere

Chiarefto di Bardolino DOC

Giovamima Tantini
[ppolito 1745

Corte Sajbante

Giovama Tantini

36,00

38,00 £
63,00
EH00 L
550 po
7,00 |
7,00

6,50
24,00
28,00
26,00 ;:
5,50




Soaye¥bf_

Custoza
Lugana

s

Soayefbmk:~-

40

Soave DOC cj Sl

Cusﬁzza

Lugana

Lugana

Pimot Gng 5

1,
chardon
Y o VN e

Al bicchiere

Soave fonfe
 Pinot Grigio

Lugana







Noi dellAltYo [mpero, fufti | giorni. i Yipyomettiamo di fare del
nostro Mmeglio per of frirTi un Mmend gustoso e variegato.

Nel nostro ambiente accogliente e famigliare, in una Splendida
cornjce Storica, vogliamo farti Senfite come a casa, of frendori
qualita’ e freSchezza degli Ingredienti migliori ed un Servizio
allalfezza del Salotto di Verona.

Per questo mofivo, Se qualcosa che hai ordinato non Ti piace,
non c'e problema, noi provvediamo Subifo a cambiarlo/

Ti chiediamo per a gentilezza di avverfirc] in tempo, cosi’ da
poter porte Yimedio prima che il Tuo pasto Sia concluse.

We af the Alf1o Impeto do our best, every day, fo offer a
varied and tasty menu. It IS our deSire That you feel vight at
home, in our welcoming and friendly premises, in this Splendid
hisforic Sefting, offering the duality and freshness of the
very best ingredients and a Service being up to Verona's “living
Yoom”. If There is Something you ordered which you do not Like,
- This IS not a problem/ We will change it Yight away! PleadSe,
howeve, be So Xind as 1o warm us in good time So we can fix
things before your dimner iS finished.







IMPERO

dzizza,euwewn

ALTRO

Piazza dej Signovi, S - 37121 VERONA
tel. 045.596526 - fax 045.8019270

www.alfYoimpero.if




